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Du 10/02/2025 au 14/02/2025

Menu

Céleri - rémoulade ©

Filet de poisson pané(‘z’ - et citron
/Galette végétarienne

Semoule Bio @ - Ratatouille
Gouda Bio @
Creme dessert chocolat Bio @0

Salade verte - Vinaigrette

poulet (VF) 0 - sauce crémeuse
/Quenelles - Sauce crémeuse
Riz Bio @ - Haricots verts @
Fromage frais nature

Gateau basque

Salade de pates Bio - vinaigrette ®
Réti de porc * (VF) O - sauce barbecue
/Croustillant pané au fromage

Petits pois@

Fromage blanc - au sucre

Fruit de saison

Carottes Bio rapées Q. vinaigrette
Parmentier aux lentilles Bio a la tomate © @

Brie ©

Compote pomme vanillée Q0

Chou blanc Bio - vinaigrette eeloa)

Spaghettis Bio D. Bolognaise (Boeuf haché HVE) 09
/Spaghettis Bio ¥’ - Bolognaise végétarienne

Emmental Bio rapé @

Fruit de saison

Vendredi
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Menus susceptibles de variation selon I'approvisionnement et de contenir des substances ou dérivés
pouvant entrainer des allergies ou intolérances
* Contient du porc / Toutes nos viandes sont d’origine francaise sous réserve de difficultés
d’approvisionnement et/ou spécification particuliére.
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